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(C/ Eurial BEURRE DOUX Code : DR 91:070

DEFINITION DU PRODUIT

Dénomination Iégale de vente : beurre doux LIMITES
CRITERES CIBLE ACCEPTABLES

Description du produit : Physico-chimiques:
Produit laitier de type émulsion solide principalement du type eau dans la Poids net Voir données logistiques
matiére grasse, dont les composants sont d'origine laitiere et ont subi une Matiére grasse >82% 82%
pasteurisation. Ce beurre peut avoir été congelé ou étre produit a partir de Humidité < 16% 16%
beurre congelé. Non gras < 2% 2%

H <6 upH 6 upH

Adi . p

Ingrédients :
Beurre Bactériologiques :

-Allergenes selon I'annexe Il du réglement (CE) N°1169/2011: Lait et produit & Critéres de sécurité
base de lait (y compris le lactose). Listeria monocytogenes (réglement

- N'est pas soumis aux exigences d'étiquetage OGM décrites dans les CE 1441/2007E¥F8D) (rég Abs/ 259 abs/ 259
reglements (CE) N°1829/2003 et 1830/2003 du parlement Européen et du
conseil du 22/09/03.

- N'est pas ionisé et ne contient pas d'ingrédient ionisé Criteres d'hygiene

- Micropolluants : conforme & la réglementation en vigueur en ce qui concerne le . R <100 ufclg 100 ufclg
Plomb, les Dioxines et PCB, I'Aflatoxine M1, les pesticides organochlorés et | Coliformes 30°C (FCD)
organophosphorés, les résidus vétérinaires. <100 ufclg 100 ufclgy
Site de production certifié 1SO 9001, ligne de production certifiée | -eVUres/ moisissures (FCD)
IFS.
Marque d'identification : FR
85-019-001
CE

.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES CARACTERISTIQUES PRODUIT

Pour 100 g AQR* (%) . _ _
Energie (en kcal) 742 37 Aspect Couleur jaune paille, homogene
Energie (en kJ) 3061 36 Odeur Franche et typique
Matieres grasses (g) 82 - o
Dont acides gras saturés (g) 57 Texture Isse et fondante
Glucides (g) 0.9 ) Goilt Frais, franc et typique
Don r - - -
0 t suces (g) 0 Conservation Durée de vie
Proteines (g) 0.7 % DDM (Date de durabilité minimale): 70 j (attention cette date n'est
Sel (g) * 0.05 pas une garantie client)
Sous la forme (selon le produit) :
*AQR : Apport Quotidien de Référence pour un adulte type (8400 kJ / 2000 kcal) -a consommer de préférence avant le...
** teneur en sel due exclusivement & la présence naturelle de sodium. % Condition de stockage avant ouverture : entre +2 et +6°C

% Condition de stockage aprés ouverture : entre +2 et +6°C

AVANTAGES PRODUIT

) » ) = ] ) = Utilisation : & froid sur tartine ou & chaud dans les patisseries
= Fonctionnalités : beurre malléable utilisable dans la préparation des
patisseries x Précautions d’emploi et allégations nutritionnelles :
Utilisable dans le cas d'un régime végétarien/ Non garanti sans sel / ne
pas congeler.
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DONNEES LOGISTIQUES \

Plaquette 250g Plaquette 5009
Unité Poids net moyen : 250g Poids net moyen : 500g
Dimension : 110*60*40 Dimension : 140*70*50
_Type_emballage -alu/PE/ _Type_emballage alu/PE/ Type emballage : alu/PE/ Type emballage : alu/PE /
ingraissable ingraissable ingraissable ingraissable
. Marquage DDM : JJIMM/AA Marquage DDM : jiimm/aa . .
Produit Dimension : 110*60*40 Dimensions : 110*120*40 Lﬂgbqsuggj D5Do’\2 : ifmm/aa Lﬂgbqsuggj D5Do’\2 : ifmm/aa
Poids brut : 252.5 g Poids brut du lot*2 : 507 g o ' g . o ' g .
L g o ; unités / emballage : 1 unités / emballage : 1
unités / emballage : 1 unités / emballage : 2
Type : carton Type : carton ondulé Type : carton ondulé Type : box carton
M)g)r ﬁa e : Quantiéme / DDM Marquage : Dénomination du produit/ | Marquage : Dénomination du Marquage : quantieme de
Dimgnsi%nl' 3082334162 quantieme de fabrication produit / quantieme de fabrication | fabrication
Colis Poids brut rﬁo en colis * 10.29 ki Dimension : 401*236*141 Dimension : 389*284*115 Dimension : 597*362*768
Poids net mo yen colis _'10 k 9 Poids brut moyen colis : 10.32 kg Poids brut moyen colis : 10.28 kg | Poids brut moyen colis : 133.1 kg
UVC / colis ZO ' 9 Poids net moyen colis : 10 kg Poids net moyen colis : 10 kg Poids net moyen colis : 130 kg
' UVC/ colis : 20 UVC/ colis : 20 UVC / colis : 260
. Palette type : europ 80*120 . Palette type : europ 80*120
% %
Palette typg - Europ 80 1020 Marquage : 1 étiquette par palette Palette typg - Europ 80 1020 Marquage : 1 étiquette par palette
Marqqage : référence/ n° palette/ (code produitl quantieme de Marqqage : référence/ n° palette/ (code produitl quantieme de
quantieme fabricati ) ! quantieme T
; abrication / ligne de production . fabrication
L Po!ds brut moyen palette : 841 kg Poids brut mo%/en palgtte 1844 )kg Po!ds brut moyen palette : 840 kg Poids brut)moyen palette : 558 kg
Palettisation | Poids net moyen palette : 800 kg Poids net moyen palette '.800 kg Poids net moyen palette : 800 kg Poids net moyen palette _'520 kg
?;:gfgugh:s 1m0 Hauteur : 1.28 métres ?;:gfgughgog] Hauteur : 0.92 métres
L colis/ couche : 10 L colis/ couche : 4 box
couches/ palette : 8 couches/ palette : 8 couches/ palette : 10 couches/ palette : 1
soit unités / palette : 3200 L . soit unités / palette : 1600 S .
soit unités / palette : 1600 soit unités / palette : 1040
Nomenclature 04051011
douaniéere
Précaution de
palettisation / Palettes filmées / Ne pas gerber
colisage

~—
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BEURRE DOUX

Code : DR 91:070

DONNEES LOGISTIQUES

Rouleau kg

Pain 5 Kg

Cube 25 kg

Poids net moyen : 1000g
Dimension 250*75*75

Poids net moyen : 5 kg
Dimension : 260*180*125

Poids net moyen : 25 kg
Dimension : environ
380%280%240

Produit

Type emballage : papier alu / PE
Marquage DDM : jiimm/aa
Poids brut : 1007 g

unités / emballage : 1

Type emballage : film PEHD
Marquage DDM : JJIMM/AA
Dimension : 260*180*125
Poids brut : 5018 g
unités / emballage : 1

Type d'emballage : polypropyléne
Poids brut : 25.062 kg
Unités / emballage : 1

Type : carton ondulé

Marquage : Dénomination du
produit / quantieme de fabrication
Dimension : 386*266*146

Poids brut moyen colis : 10.28kg
Poids net moyen colis : 10 kg
UVC/ calis : 10

Type : carton

Marquage : Quantieme / DDM
Dimension : 266*186*134
Poids brut moyen colis : 5.14 kg
Poids net moyen colis : 5 kg
UVC/colis: 1

Type : box carton

Marquage : Quantieme / DDM
Dimension : 797*572*768

Poids brut moyen colis : 273.61 kg
Poids net moyen colis : 270 kg
colis/ couche : 9

couches/ box : 6

UVC/ colis : 54

Type : carton ondulé

Marquage : dénomination du produit
| quantieme de fabrication
Dimension : 393*293*257

Poids brut moyen colis : 25.54 kg
Poids net moyen calis : 25.00 kg
UVC/colis: 1

Palettisation

Palette type : europ 80*120
Marquage : 1 étiquette par palette
(code produit/ quantiéme de
fabrication / ligne de production)
Poids brut moyen palette : 532 kg
Poids net moyen palette : 500 kg
Hauteur : 1.03 métres

colis/ couche : 9

couches/ palette : 5 + 5 colis

soit unités / palette : 500

Palette type : europ 80*120
Marquage : référence/ n° palette/
quantiéme

Poids brut moyen palette : 675 kg
Poids net moyen palette : 640 kg
Hauteur : 1.22 m

colis/ couche : 16

couches/ palette : 8

soit unités / palette : 128

Palette type : europ 80*120

2 demi-palettes : 1 box sur chaque
demi-palette

Marquage : référence/ n° palette/
quantiéme

Poids brut moyen palette : 565 kg
Poids net moyen palette : 540 kg
Hauteur: 0.92 m

2 boxs par palette

soit unités / palette : 108

Palette type : europ 80*120
Marquage : 1 étiquette par palette
(code produit / quantiéme de
fabrication)

Poids brut moyen palette : 1040 kg
Poids net moyen palette : 1000 kg
Hauteur : 1.44 m

colis/ couche : 8

couches/ palette : 5

soit unités / palette : 40

Nomenclature
douaniére

04051011

04051019

Précaution de
palettisation /
colisage

Palettes filmées / Ne pas gerber

Cette fiche technique correspond a un produit standard. Toute demande particuliere fera I'objet d’'une étude spécifique

Il appartient a I'acheteur :
- de s'informer de la réglementation en vigueur dans le pays de commercialisation de la denrée et notamment en matiere d'autorisation, de déclaration, de
limitation, d'étiquetage...
- de Vvérifier la compatibilité du produit avec 'usage qu'il désire en faire.
La responsabilité d'EURIAL ne saurait étre recherchée concernant I'utilisation des informations figurant sur la présente fiche technique
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